
El verdadero sabor de la cocina italiana en Tarifa

The true taste of italian cuisine in Tarifa

Descárgate nuestra carta en el móvil

Download our menu in your mobile

Laden Sie unser Menü auf Ihr Handy herunter

Téléchargez notre menu sur votre mobile

Scarica il nostro menu sul tuo telefono



Entradas
Starters

Bufala e Pomodori 12,50

Mozzarella de Bufala fresca y tomates con aceite de oliva virgen extra orégano y albahaca
Fresh Buffalo milk mozzarella and tomatoes with extra virgin olive oil, basil and oregan

Insalata Primavera 11,00

Espinacas frescas, rúcula, manzana verde, queso Feta, nueces, crema de Balsámico
Fresh spinach, rocket, green apple, Feta cheese, walnuts, Aceto Balsamico cream

Insalata Mista 9,00

Lechuga, tomates, cebolla, zanahoria, maíz, aceitunas negras, huevo duro, atún
Mixed salad with lettuce, tomatoes, onions, carrot, mais, black olives, boiled egg, tuna

Provolone alla piastra 10,50

Queso provolone a la plancha con miel y sésamo
Grilled provolone cheese with honey and sesame

Insalata Trattoria 14,00

vinagreta de mango, cogollo, espinacas, aguacate, tomatitos, queso feta, mango, langostinos 
Mango vinaigrette, lettuce heads, spinach, avocado, tomatoes, feta cheese, mango, prawns

Tomini e Spek 13,00

Dos medallones de queso Tomino envueltos en spek y pasados a la plancha
Two medallions of Tomino cheese wrapped in spek and grilled

Frittura Napoletana (precio por persona / price per person) 5,00
Arancini de arroz, croquetas de patata, palitos de provola envueltos en spek
Rice arancini, potato croquettes, sticks of provola wrapped in spek

Pizzelle fritte 10,00

Típicas pequeñas pizzas fritas napolitanas, dos con ragú y dos con burrata y jamón
Typical small Neapolitan fried pizzas, two with ragù and two with burrata and raw ham

Calzone Ricotta e Cicoli fritto 10,00

Calzone frito con relleno de ricotta, pimienta, provola, salame, chicharrones
Fried calzone stuffed with ricotta, pepper, provola, salami, pork rinds



Calamaro fritto 18,00

Calamar de potera frito, tierno y del típico sabor dulce
Sweet and tender fried squid

Tartare di Tonno Rosso di Tarifa 17,00

Tartare de Atún Rojo de Tarifa (150g)
Tartare of Tarifa Red Tuna (150g)

Carpaccio di Filetto di Manzo Classico 12,50

Carpaccio de Solomillo de Ternera con Rucúla y Parmigiano
Carpaccio of Sirloin with Rocket and Parmigiano

Carpaccio di Filetto di Manzo Trattoria 14,00

Carpaccio de Solomillo de Ternera con escamas de Trufa negra y Parmigiano
Carpaccio of Sirloin with black Truffle and Parmigiano cheese

Padellata di Frutti di Mare 15,00

Cazuelita de almejas y mejillones al vino blanco y perejil
Pan of sautè clams and mussels with white wine and parsley

Gamberoni al coccio 13,50

Cazuelita de gambones con ajitos, tomates cherry, perejil, vino blanco, pan rallado 
Prawn casserole with garlic, cherry tomatoes, parsley, white wine, breadcrumbs



Pasta
Lasagna Bolognese al forno a legna 12,00

Lasaña de carne casera cocida al horno de leña

Wood-fired hoven baked home made Lasagne

Tonnarelli alla Carbonara 11,50

Spaghetti gruesos a la Carbonara original (huevo, pimienta, Guanciale Romano y queso Pecorino)

Thick Spaghetti with original Carbonara sauce (egg, pepper, Guanciale Romano y Pecorino cheese)

Fusilli al ferretto con san Marzano DOP e Cacioricotta 11,50

Fusilli con tomates san Marzano DOP, guindilla, alcaparras, aceitunas negras y cacioricotta
Fusilli with San Marzano PDO tomatoes, chilli pepper, capers, black olives and cacioricotta

Tenemos pasta sin gluten, por favor avise el camarero con antelación
We have gluten free pasta, please notify in advace the waiter

Tagliatelle alla Bolognese verace 11,00

Tagliatelle con salsa Boloñesa casera

Tagliatelle with home made Bolognese sauce

Tagliatelle con salsa al Tartufo e Formaggio 16,50

Tagliatelle con salsa de trufa y queso

Tagliatelle with truffles and cheese

Gnocchetti Funghi e Gorgonzola 11,50

Pequeños ñoquis con salsa de setas silvestres y Gorgonzola (queso azul italiano)
Small dumplings with wild mushrooms and Gorgonzola blue cheese sauce

Linguine al Pesto Genovese 12,00

Linguine con pesto de albahaca, piñones y parmesano
Linguine with basil pesto, pine nuts and Parmesan

Lasagna Trattoria 13,00

Lasaña casera con bechamel, ragú blanco de cerdo, provola y puerros
Homemade lasagna with béchamel, white pork ragù, provola and leeks

Gnocchetti alla Montanara 12,00

Pequeños ñoquis con ragú blanco de cerdo, spek, setas y crema de calabaza
Small dumplings with white pork ragù, spek, mushrooms and pumpkin cream



Linguine ai Frutti di Mare 16,00

Linguine con mariscos frescos (almejas, mejillones, gambas y calamar) pídelo con o sin tomate
Linguine with fresh seafood (clams, mussels, prawns and squid) try it with or without tomato sauce

Fagottini Formaggio e Pera con salsa Noci 13,50

Saquitos rellenos de queso y pera con salsa de nueces
Little bags filled with cheese and pears with walnuts sauce

Mezzi paccheri con Ragú Napoletano 11,50

Mezzi paccheri con ragú (antigua receta napolitana)
Mezzi paccheri with ragù (ancient Neapolitan recipe)

Linguine Cozze e Pomodorini 13,00

Linguini con mejillones y tomates cherry
Linguini with mussels and cherry tomatoes

Mezzi paccheri con Gamberi e Pesto di Pistacchi 14,50

Mezzi paccheri con gambas y pesto de pistachos
Mezzi paccheri with prawns and pistachio pesto

Tagliolini al Nero di Seppia con Genovese di Calamaretti 14,00

Tallarines tinta de choco con salsa de calamares y cebolla
Cuttlefish dye noodles with squid and onion sauce

Pasta al pomodoro o all’olio per bambini 8,00

Pasta con salsa de tomate o aceite de oliva para niños
Pasta with tomato sauce or olive oil for children

Ravioloni Ricotta e Spinaci 14,00

Ravioli rellenos de ricotta y espinacas con salsa de tomate san Marzano, pesto y parmesano
Ravioli stuffed with ricotta and spinach with San Marzano tomato sauce, pesto and Parmesan

Tortelli alla Zucca 13,50

Tortelli rellenos de calabaza con panceta ahumada, romero y parmesano
Tortelli stuffed with pumpkin with smoked bacon, rosemary and Parmesan 

Mezze lune con Caprino e Fichi 14,50

Medias lunas rellanas de queso de cabra y higos con crema de pecorino y miel
Half moons stuffed with goat cheese and figs with pecorino cream and honey



Margherita 9,50
Tomate, mozzarella, albahaca
Tomato, mozzarella, basil

Pizzas al Horno de Leña 
Wood Fired Pizza

Marinara 8,00
Tomate, ajo, orégano 
Tomato, garlic, oregan

Napoletana 11,00
Tomate, mozzarella, anchoas, alcaparras, aceitunas negras, albahaca
Tomato, mozzarella, anchovies, cappers, black olives, basil

Prosciutto e Funghi 11,00
Tomate, mozzarella, jamón cocido, champiñones
Tomato, mozzarella, ham, champignons

Capricciosa 12,50
Tomate, mozzarella, jamón cocido, champiñones, alcachofas, anchoas
Tomato, mozzarella, ham, champignons, artichokes, anchovies

Quattro Formaggi 12,00
Tomate, Mozzarella, Gorgonzola, Parmigiano, Provolone
Tomato, Mozzarella, Gorgonzola, Parmigiano, Provolone Almadraba 11,00

Tomate, mozzarella, atún, cebolla 
Tomato, mozzarella, tuna fish, onions

Cipolla e Salamino 11,00
Tomate, mozzarella, cebolla, salami picante
Tomato, mozzarella, onions, hot chili pepper salami

Carbonara 11,50
Tomate, mozzarella, provola, guanciale, huevo, Parmigiano, Pecorino
Tomato, mozzarella, provola, guanciale, egg, Parmigiano, Pecorino

Ricotta e Salame 11,00
Tomate, mozzarella, ricotta, salchichón
Tomato, mozzarella, ricotta cheese, italian salami

Aldo non ti arrabbiare 12,00
Tomate, mozzarella, salsa boloñesa
tomato, mozzarella, bolognese sauce

Margherita DOC 13,00
Tomates san Marzano, mozzarella de bufala, albahaca
San Marzano tomatoes , buffalo mozzarella, basil

Trattoria 14,50
Tomate, mozzarella de Bufala, jamón serrano, setas 
silvestres
Tomato, Buffalo mozzarella, serrano raw ham, wild 
mushrooms

Vegetariana 12,00
Mozzarella, crema de calabacines, berenjena, pimientos, 
espinacas, tomates
Mozzarella, zucchini cream, aubergine, peppers, spinach, 
tomatoes

Primavera 14,00
Tomates frescos, mozzarella de Bufala, Jamón serrano, 
rucula, Parmigiano
Fresh tomatoes , Buffalo milk mozzarella, serrano raw
ham, rocket, Parmigiano

Crudo e Bufala 14,50
Tomates secos, mozzarella de bufala, jamón serrano, 
escamas de parmesano
Dried tomatoes, buffalo mozzarella, raw serrano 
ham, parmesan chips

Pesto e Melanzane 12,50
Tomate, mozzarella, pesto de albhaca, berenjenas, 
beicon ahumado
Tomato, mozzarella, basil pesto, eggplant, smoked
bacon

Diego 11,00
Tomate, queso provola ahumado, guanciale, cebolla, parmesano
Tomato, smoked provola cheese, guanciale, onions, parmesan

Salsiccia e Friarielli 13,00
Queso provola ahumado, salsicha fresca, grelo
Smoked provola cheese, fresh sausage, broccoli

Calabrese 12,50
Queso provola ahumado, crema de calabaza, N’duja (embutido 
ahumado y picante)
Smoked provola cheese, pumpkin cream, N'duja (smoked and 
spicy sausage)



Calzone Classico 11,50
Tomate, mozzarella, jamón cocido, champiñones, ricotta
Tomato, mozzarella, ham, champignons, fresh cheese

Calzone Napoletano 12,00
Ricotta, mozzarella, provola, chicharrones, pimienta negra, 
tomate
Ricotta cheese, mozzarella, smoked provola cheese, pork 
rinds, black pepper, tomato

Tartufo 17,00
Mozzarella, crema de trufa, setas Boletus, queso taleggio, 
rucula, spek
Mozzarella, truffle cream, Boletus mushrooms, taleggio 
cheese, rocket, spek

Montanara 13,00
Tomate, mozzarella, panceta ahumada, patatas, champiñones, 
parmesano
Tomato, mozzarella, smoked bacon, potatoes, mushrooms, 
Parmesan

Porcazza 13,00
Tomate, mozzarella, porchetta (carne de cerdo), 
patatas, pimientos
Tomato, mozzarella, porchetta (pork), potatoes, 
peppers

Pizzas Gourmet
Pugliese 17,00
Tomate, mozzarella, jamón serrano, burrata, 
aceitunas verdes
Tomato, mozzarella, serrano ham, burrata, green 
olives

Li mortazzi tua 16,00
Mozzarella, burrata, pesto de pistacho, mortadella, 
pesto de albahaca, pistachos
Mozzarella, burrata, pistachio pesto, mortadella, basil 
pesto, pistachio

La delicata 16,00
Provola ahumada, crema de nueces, queso taleggio, 
spek, nueces
Smoked provola cheese, walnut cream, taleggio
cheese, spek, walnuts

Oro del Estrecho 18,00
Burrata, tartare de Atún Rojo Mackintosh
Burrata, Mackintosh Red Tuna tartare

Black Angus 18,00
Burrata, carpaccio de Black Angus ahumado, trufa, 
rucula , zeste de limón
Burrata, smoked Black Angus carpaccio, truffle, 
rocket, lemon zestFagottino Mati 16,50

Con relleno de mozzarella, taleggio, provola, gorgonzola, 
berenjenas y pesto de albahaca
Filled with mozzarella, taleggio, provola, gorgonzola, 
eggplant  and basil pesto

Fagottino Saladito 16,00
Con relleno de mozzarella, escarola, anchoas del  Cantábrico, 
alcaparras, aceitunas, albahaca
Filled with mozzarella, endive, Cantabrian anchovies, capers, 
olives, basil

Fagottino di Aldo 15,50
Con relleno de provola ahumada, crema de calabaza, 
n’dujia (embutido ahumado y picante), tomates secos
Filled with smoked provola , pumpkin cream, n'dujia
(smoked and spicy sausage), dried tomatoes

Bombazza 16,00
Pizza con el borde relleno de ricotta, con crema de 
calabaza, tomates secos, provola ahumada, pesto y 
parmesano
Pizza with the edge stuffed with ricotta, with pumpkin 
cream, dried tomatoes, smoked provola, pesto and 
Parmesan

Da impazzire 16,00
Pizza con el borde relleno de provola ahumada, con 
tomate, cebolla, salame picante y gorgonzola
Pizza with the edge stuffed with smoked provola, with 
tomato, onion, spicy salami and gorgonzola



Carne y Pescado
Meat and Fish

Entrecote di manzo alla piastra 20,00

Entrecote de lomo bajo de vaca a la plancha
Grilled Beef Sirloin

Cotoletta di pollo con patate fritte 12,00

Filetes de pechuga de pollo empanadas con patatas fritas
Breaded chicken breast fillets with French fries

Tentacolo di Polpo cotto a bassa temperatura alla griglia 21,00

Pata de pulpo cocinada a baja temperatura y rematada a la parrilla
Low temperature cooked and grilled octopus tentacle

Tonno Rosso di Tarifa 23,00

Atun Rojo de Tarifa a la plancha
The famous Red Tuna from Tarifa grilled

Tutti i piatti di carne e pesce sono accompagnati da un contorno di verdure

Todos los platos de carne y pescado van acompañados por verduras variadas
All meat and fish courses are accompanied by mixed vegetables

Calamaro alla piastra 20,00

Calamar de potera a la plancha con salsa verde
Grilled squid with green sauce

Tagliata di Manzo Rucola e Parmigiano 22,00

Lomo bajo de vaca fileteado con rucula y Parmigiano
Sliced beef loin with rocket and Parmigiano

Tagliata di Manzo Tartufo e Porcini 24,00

Lomo bajo de vaca fileteado con trufa y setas Boletus
Sliced beef loin with truffle and Boletus mushrooms

Filetto di manzo al Pepe Verde o Gorgonzola e Funghi 25,00

Jugoso y tierno solomillo de vaca, pídelo solo o acompañado con salsa a la pimienta verde o 
salsa de queso gorgonzola y setas 
Juicy and tender beef tenderloin, try it alone or accompanied with green pepper sauce or 
gorgonzola cheese and mushroom sauce



Postres 
Desserts

Tiramisu della Casa 5,00

Panna Cotta con frutti del bosco 5,00

Lemon pie 5,00

Una base de galletas Savoiardi mojadas en cafè con una crema de mascarpone y huevos
Coffe soaked Savoiardi biscuits with a soft cream of mascarpone and eggs

Nata cocida con vainilla natural acompañada con salsa de frutas del bosque
Sweetened cream with natural vanilla served with wild berries sauce

Tarta con crema de limón y merengue flambeado
Cake with lemon cream and flambéed meringue

Cannolo Siciliano 5,00

Masa crujiente en forma de tubo con un riquísimo relleno a base
de crema de ricotta en su interior
Crispy tube-shaped dough with a delicious ricotta cream filling inside

Cheesecake 5,00

Tarta de queso cocida al horno con salsa de frutos del bosque
Cheesecake with berry sauce

Nodini fritti con Cioccolato e Pistacchio (per 3-4 persone) 10,00

Palitos de masa fritos cubierto por una deliciosa salsa de chocolate y pistacho (para 3-4 
personas)
Fried dough sticks covered in a delicious chocolate and pistachio sauce (for 3-4 people)



Vinos Tintos  
Red Wines

Lambrusco Tinto 18,00

Chianti Gallo Nero 22,00

Brunello di Montalcino 55,00

Amarone della Valpolicella 50,00

Italia

Ribera del Duero

Rioja

Vetusta vino ecólogico 18,50

Vivanco crianza 19,00

Tierra de Cadiz
Tesalia 40,00

Tinto de la casa 1 lt 12,00

House red wine 1/2 lt 8,50
copa (glass) 3,00

Pagos de Valcerracin roble 19,00

Pagos Anguix 33,00

Tresmanos 39,00

Pujanza 23,00

Primitivo di Manduria 24,00

Rosso del Veneto 20,00



Vinos Blancos  
White Wines

Blanco de la casa 1 lt 12,00

House white wine 1/2 lt 8,50
copa (glass) 3,00

Sauvignon dei Colli Orientali del Friuli 16,00

Pinot Grigio dei Colli Orientali del Friuli 15,50

Prosecco Treviso millesimato extra dry 19,00

Vinos Rosados
Rosè Wines

Rosado de la casa 1 lt 12,00

House rosé wine 1/2 lt 8,50
copa (glass) 3,00

Lambrusco Rosato 18,00

Moscato frizzante Viña Tendida 12,50



Cerveza de Barril
Draft beer

Normal 0,35 lt 2,50

Grande 0,50 lt 3,50

Jarra 1,5 lt 10,00

Nastro Azzurro (Italia 0,33 lt) 3,00

Dos Mares  IPA (España - Tarifa 0,33 lt) 4,00

Cervezas en botella
Bottled beers

Estrella Galicia (España 0,33 lt) 3,00

Dos Mares  Irish Red (España - Tarifa 0,33 lt) 4,00

Averna, Montenegro, Fernet Branca, Grappa, Limoncello, 
Arancello, Sambuca Molinari, Martini, Aperol, Campari, 
Amaretto di Saronno

Amaros y licores Italianos
Italian Spirits

Selección de distilados
Selection of brandy, whisky, rum, gin

Solo (alone) 5,00

Combinado (mixed) 7,00

3,50

Alhambra 1925 reserva (España 0,33 lt) 3,50

Corona (Mexico 0,33 lt) 3,50


